
aW,g,i 6,40 € aW,c,g 6,50 € aW,g,i 6,60 € aW,c,g 6,60 €

g,i 5,50 € f,g 5,50 € g,h 5,60 € aW,g 5,70 €

BISTRO-CAFÉ M-CUBE
Wochenkarte vom 27. Februar 2023 bis 3. März 2023

Öffnungszeiten täglich von 11:30 - 13:00 Uhr

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Bestellen ist nicht mehr nötig, kann aber gerne weiterhin über E-Mail: m-cube@aichbachtaler.com oder Telefon & Whatsapp: 0162 736 58 20 erfolgen.
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Pollo Caprese Gebratene Schweinelende Gebratene Rinderhüftstreifen Schnitzel Wiener Art Geschlossen

V
eg

gi
e

&

M
o

re

Wirsingeintopf Vegetarische Reispfanne Mozzarella Gnocchi al Forno

Hähnchenbrust mit

Tomate-Mozzarella überbacken,

mit Rosmarinsauce und Farfalle

mit Pilzrahmsauce,

Brokkoligemüse

und Kräuterspätzle

in Pfefferrahmsauce

mit Vichy-Karotten

und Hartweizennudeln

von der Putenbrust

mit würzigen Bratkartoffeln

und Zitronenecke
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Focaccia
Täglich frische, hausgemachte Focaccia (aW,10)

mit Tomaten, Pepperoni, Oliven, mediterranen Kräutern und italienischem Olivenöl
1,30 €

Fresh & Green

Salatbuffet

Immer Dienstags, Mittwochs und Donnerstag ist unsere SB-Salatbar wieder für Sie geöffnet

An diesen Tagen finden Sie eine breite Aswahl an Blattsalaten und Rohkost

Dazu Toppings & Dressings nach Wahl

1,50 € / 100g

5,50 € p. Bowl

Wir kochen alle Gerichte täglich frisch: Allergenauszeichnung im Wochenplan vorbehaltlich Änderungen  - die tagesaktuelle Auszeichnung finden Sie an der Ausgabe im Restaurant.

Das Aichbachtaler-Team freut sich auf Ihren Besuch im Bistro-Café und wünscht einen guten Appetit!
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Tagessuppe Probieren Sie unsere Tagessuppe, täglich aus frischen Zutaten für Sie gekocht!
1,00 € Vorspeise

3,35 € Hauptspeise

Salat im Weckglas Erweitern Sie Ihr Menü um die gesunde Komponente, schnell & einfach, direkt zum mitnehmen. 1,00 €

Süßes Dessert Lust auf etwas Süßes? Ergänzen Sie Ihr Menü um einen süßen Nachschlag. 1,00 €

in Paprikasauce,

mit mediterranen Kräutern

und Fetabrösel

auf gebratenen Süßkartoffeln

und frischem Mangold,

dazu geröstete Kürbiskerne

mit bunten Paprikas,

Zwiebeln und Erbsen,

dazu Joghurt-Limettendip

mit Kartoffeln, Karotten,

Pastinaken, Porree

und frischer Petersilie


